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CAHIER ECONOMIE
Huguier Fréres,

121 ans et toujours
des proj 1etsS puees covmues

Un son et lumiere sur la fagade de la gare de UEst était organisé a Paris hier soir pour marquer la fin de la premiére phase de travaux. Photo Maéu CLOCHARD

LIGNE 4

~ UN TRAIN ELECTRIQUE
CASEFETE!

L'électrification entre Paris et Nogent-sur-Seine a été .
1nauguree hier. L’occasion de mettre en avant une ligne
plus écologique, plus fiable et plus qualitative. p. 213

LES 23 ET 24 SEPTEMBRE 2022
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CYCLEUROPE
161, rue Gabriel Péri - 10100 ROMILLY-SUR-SEINE




“BOUCHERIECHARGUTERE
Huguier Fréres
Teet -
les couverts
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CAHIER
SPECIAL

Toute l'actu économique
de vaotre région
est sur notre site

Hugwer a eu Ia bonne idée dln--_ i
vestir 12 M€ dans une centrale
frigorigéne qui réduit de 100 %
sa facture de gaz et'25 %-_

sa facture d'électricité.

Lentrepnse s'appréte mamtenant'

a agrandlr son sute_ ;

du Chene pres dArms sur—Aube'_
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Le billet

de Bruno
- DUMORTIER - <

_ L’lnﬂatlon ne sera pas transstmre Les banques cen-
~ trales espéraient que la rareté de certains biens pren-

: f_dralt ﬁn avec I epldemle Raté, elle s’est. aggravée avec

:  la guerre en Ukraine. Pire, les prix de I'éner-
il l'alimentent dans toute I'économie. Ce

; pgm- gg pmt@ger - n'est plus seulement I'automobile ou le ba-
dali fl ti ~ timent qui sont exposés a une inflation ga-

e lintlguon, ‘lopante, c'est toute I'économie. Méme le

les rentiers vont - ‘consommateur avant d'avoir acheté le
devair.. dé epenser ! ~ moindre bien ou service, a déja pris un coup'

derriére la téte avec sa facture d’énergie.
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: Une mﬂatlon qui va falre beaucoup de perdants Parrm:

les menages les plus démunis comme parn'u les entre-

prises qui ne pourront pas ajuster leur prix a temps,
‘mais aussi parmi les rentiers | Eux qui se plaggnalent
‘de la faiblesse des taux d'intéréts depuis des années
‘vont découvrir I'impact d'une inflation galopante sur
leurs avoirs. Méme s'ils parviennent a obtenir un taux
‘nominal de 2 % de leurs placements, les 8 % de I'infla-

tion grignoteront d'autant la valeur de leur capital.
Clest ce qu'on appelle 'euthanasie des rentiers. Quand
les taux réels deviennent négatifs. Et 13, ils vont transi-

AR ?(CJJJJ A IR IV J1E LIU\i Jth‘l‘h.) ALy

* Lathnasi ds anters, st maitrart

: tmrement étre méchamment negatlfs

riode d'inflation : « Buy assets ! », achetez des biens | A

 long terme, actions, appartement ou oeuvre d'art de-

vraient suivre I'inflation. Mais pas tous les biens et pas

tout suite car les prix vont étre, parallelemenn affectés
par le renchérissement du crédit bancaire. Si bien qu’ ‘il
~ est urgent de ne pas se précipiter et de se rattacherala
boussole de tout épargnant : le Iong terme. Qui, pour la
premiére fois depuis 20 ans, ne peut plus étre seule-"
ment monétaire.
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= ';Leur seule échappatoire, c'est toujours Ia meme en pe- o



VIANDES

Née en 1901, la vénérable centenaire aiguise

4 nouveau ses canines. Aprés avoir investi 12 M €
dans une centrale frigorigéne sans gaz et
décroché le label rouge pour sa filiére porc,
Huguier Fréres sappréte a agrand|r son site

du Chéne, pres dArt:ls sur-—Aube

» 2 800 tonnes de viandes par an
(porc, beeuf, agneau, veau)
» 50 éleveurs-partenaires dans i‘Aube
et départements limitrophes
* 20 ME de chiffre d'affaires dont
45% en magasin Huguier, 35 % en
collectivité (cantines scolaires), 12 % _
en grandes surfaces, 8 % chez les
grossistes. :
« 145 salariés dont 100 au Chene :
(75 en production de viandes), 20 &

- Mailly (traiteur et charcuteries patis-
siéres), et 25 dans les magasins.
» 8 magasins Huguier a Troyes- _
Ecrevolles, Saint-Germain, Mailly-le-
Camp, Chalons, Reims, Frignicourt-
Vitry, Meaux, Saint-Dizier.

-« 100 t par an de bourguignon
» 87 t par an de steak et viande
hachée

THIERRY PECHINOT

ont pourtant bien failli lui cou-
per I'appétit. Sauvé par le click
& collect de ses huit magasins a

Les confinements a répétition

son nom, le boucher-charcutier-

traiteur  industriel ~ d'Arcis-Le
Chéne retrouve enfin I'appétit.

Durant l'été 2021, Huguier a
d’aberd investi 1,2 ME dans une
toute nouvelle centrale frigori-
fique qui lui permet aujourd’hui de

maitriser la flambée de sa facture
énergétique. «On a fait le choix

_d'une nouvelle installation utilisant
I'ammoniac  (NH3), un composé
non-carboné comme -fluide frigori-
géne de transport de chaleur ou de
froid. L'ammoniac est un fluide fri-

gorigéne respectueux de lenviron-
nement et économe en energxe. i
nous a permis de faire une économie

de 25% sur notre consommation

. sessssessusasassssssssen
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« Notre centrale frigori-
fique nous a permis de
faire une économie de
25 % sur notre consom-

" mation d'électricité, et de

100 % sur celle de gaz ».

Agathe Huguier, directrice géndrale -

Hugmer Fréres.

d eiecmate, et de 100% sur celle de
gaz car notre eau chaude était ali-

mentée par une chaudiére gaz. L'an-
cienne installation utilisait un fluide
frigorigéne de type hydrofiuorocar-
bures (HFC carboné) en partie res-

ponsable de la destruction de la

couche d'ozone », rappelle Agathe
Huguier qui réfléchit déja a

d'autres investissements écores-

ponsables qui peuvent s'avérer
trés vite rentables. « On va faire une
étude pour installer sur notre terrain
du Chéne une centrale photovol-

-taique de 250 kW sur 1 500 m? pour

notre autoconsommation ».

DU COCHON LABEL ROUGE

ET BIENTOT DU BCEUF

‘Autre signe de I'appétence retrou-

vée de la vénérable centenaire, la
poursuite de sa montée en gamme.

L'entreprise vient de décrocher le

label rouge pour sa filiere porc.

Premier client de I'abattoir de

Troyes, la société auboise a su tis-
ser un véritable partenariat avec
les éleveurs aubois et marnais.

Aprés (&té pourri de 2021, leté 2022 a favorisé les Barbecues et les ventes de saucisses et merguez.

Plus de 90 % des 2 800 tonnes de
viandes commercialisées chaque
année par Huguier proviennent de
la région dans un rayon de 150 km

autour d'Arcis-sur-Aube. ADN de

'entreprise depuis sa création, le
circuit court est plus que jamais
d’actualité.

Aprés avoir lancé en 2009 son la-
bel «Les Viandes des plaines

' champenoises » pour valoriser le

modele en circuit court de sa pro-
duction, Huguier se convertit dé-

_ sormais au label rouge. «Le label

« plaines champenoises » n'est pas

reconnu au niveau national. On

s'engage dans ce label rouge pour ré-

_pondre aux demandes des magasins

et collectivités, notamment en rai-
son de la loi Egalim qui impose des
viandes labellisées. Le label rouge est
egalement reconnu par le grand pu-

‘blic mais ce n'est pas un label de
prox:m:te» rappelle Agathe Hu-'

guier.

_ «On travaille surtout avec des éle-

veurs de la région, et notamment
avec la porcherie montardoise de la

société De Promontvai a Montsu-

zain, qui est a 15 km. Promontval a

construit un deuxiéme béatiment
spécifique pour le label rouge. Il
nous envoie 350 cochons par se-
maine. On essaie actuellement,

“ajoute Agathe Huguier, de mettre

en place le label rouge sur le beeuf,

~mais il ny a pas d'éleveurs label
rouge. On a trouvé un accord avec le -

groupe Bigard installé a Vitry-le-
'Francms pour nous faurmr en beeuf

a partir de 2023 », prease encore

'Agathe Huguier qui dirige cette
“PME familiale créée par son aieul
Jules Huguier en 1901.

 UN NOUVEAU MAGASIN A EPERNAY ?
‘Un siécle plus tard, la vénérable
_ fin - septembre,

centenaire est plus que jamals

dans le coup L'entreprise s'ap-

préte méme a investir en 2023
plus de 1 ME pour agrandir son
usine de productmn du Chéne.
Plusieurs fois reportée en raison de
la pandémie, cette extension de

"500 m:? vise a accueillir le condi-

tionnement et 'étiquetage, ce qui

- MAHI"
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permettra de llberer de l‘espace
sur le site de transformation des
viandes. « La boucherie est un peu a
létroit » rappelle Agathe Huguier.

« Cet agrandissement nous ouvrird
des perspectives, souligne a ses co-
tés Antoine Royer, responsable
marketing et communication. On
pourra développer nos magasins. On

‘réfléchit a une zmplantaaon sur

Epernay ».

Les magasms Sous enselgne Hu-
guier générent aujourd'hui prés de
la moitié du chiffre d'affaires de la

société. L'autre gros débouché est

celui des ventes pour la Restaura-

_tion hors foyer, c'est-a-dire les
_ cantines scolaires et de collectivi-

tés. Au total, pour I'exercice cloturé

qui dépassera les 20 ME. « C'est un
chiffre en légére augmentation mais

~qui est en grande partie dii aux prix
_ des matiéres premieéres qui a flambé.
Le beeuf, rappelle Agathe Huguier, a
pris +25%, le porc et la volaille

+40%...»

la société arci-
sienne affiche un chiffre d'affaires

o
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- Trois tonnes de « grosse cochonne »

 Outre son systéme de distribution
privilégiant la vente directe, l'entre-
~ prise Huguier doit une bonne part de

et a certaines spécialités charcutiéres
comme la tourte champenoise, la
chipolata Orloff (poitrine fumée et
emmental), la Gaillarde {saucisse &
gro_s-gra_in‘.de 400 g parfumée), la
allottine au cochon de fait... la
«grosse cochonne », une saucisse

\

- les ventes de saucisses, merguez, brochettes..  filos |

~«Apres |'été pourri de 2021, on a eu un tres bel été 2022 en termes
de météo, analyse Agathe Huguier. La chaleur a boosté les ventes car
~les gens ont fait des barbecues. On a vendu beaucoup de saucisses,
~_merguez, brochettes, chipolatas, viandes marinées... Depuis peu, on -

est passé en mode choucroute. Sur I'année, on cuisine plus de 20
tonnes de chou aubois de chez Larrique et plus de 10 t de produits

e fumés qui vont avec, dont 5 t de saucisses de Francfort et Strasbourg. -

- Mais, ajoute'A?athé_- Huguier, les produits les plus vendus en vo-
lumes restent le bourguignon (100t/an) et les steaks et viandes
“hachées (87t/an)». i et s :
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UNE CENTENAIRE 100 % FAMILIALE
sont en réalité ses deu:

~ le-Grand, et avec les bases aériennes de Reims, Nancy, Toul, Saint

Tatet JHEE 20

[l est loin le temps de la boucherie ouverte a Mailly-le-Camp par Jules Hugui .
ts-fils, Robert et Mau ui créeront dans les années 19

prise se développera beaucoup dans l'aprés-guerre avec les militair

S ¢ | ppes et .
& PME qui compte 145 salariés est
dirigée aujourd’hui par la 5e génération Huguier. Agathe Huguier, directrice générale et commerciale, est entou-
rée d'Alexandre Huguier (production et achats), Jérome Huguier (magasins de Troyes), Bertrand Huguier (patisse-

rie-traiteur a Mailly et les g_s.'autre'slmagasinS'), An-toineRoyer-(m@rketiﬁg et.commu.nic_at_ion); B

Si la PME arcisienne a bien résisté a la crise liée & la pandémie, elle le doit pour une grande part a son systéme de

 sous enseigne Huguier a été créé a Mailly-le-Camp dés la naissance de la société en 1901, les sept autres magasins

LE SUCCES DE LA VENTE DIRECTE
distribution qui privilégie ses magasins de vente directe, avec un systeme de click & collect. Si le premier magasin

ont vu le jour ces trente derniéres années. Son concept de viandes et charcuteries sous vide qui permet une date

limite de consommation (DLC) plus longue est désormais bien installé. .

e, ke

~ sa notoriété a la qualité de ses viandes

geante, piquante et pur porc, est aussi
o g_‘n-be’st-s_el- er: du 1'":mar§ au 31 z(ajoﬁt :
e s B e e o teiier Hilgileren avendiipiesde -
- La chaleur estivale a boosté les barbecues et trois tonnes, et piu_s-3ex-ac_:tem_ent 2660

UADNDUCIRCUITCOURT

~ lité lui permet de sortir des étiju'ettes_ avec le nom de I'éleveur qui |'a produit. Comme en témoigne la carte

de ses éleveurs-partenaires (ci-

- avec pour noyau dur d'approvisionnement une vingtaine d‘éleveurs de I‘Aube, de la Marne et de la Haute-
‘Marne. Les porcs sont élevés au grain et les bovins de race a viande avec 85 % de charolaise et-une matura-
tion minimale de'8 jours. : AT L : Pl e

Le circuit court, Huguier en a fait son credo depuis toujours. Entiérement automatisée, son systéme de tracabi-

essus), Huguier se fournit dans un rayon de 150 km autour d'Arcis-sur-Aube,
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